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Praktická časť odbornej zložky maturitnej skúšky
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Školský rok:
2022/2023

Forma:
Praktická realizácia a predvedenie komplexnej úlohy

Študijný odbor:
6323 K hotelová akadémia

Miesto realizácie:
BENICZKY Restaurant, Nám. SNP 16, Banská Bystrica
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T é m y

 pre praktickú časť odbornej zložky maturitnej skúšky
6323 K  hotelová akadémia
(VERZIA PRE ŽIAKOV)
Školský rok
2022/2023
Navrhol predseda PK:
..................................................... 
Schválil riaditeľ SOŠ HSaO:
.....................................................

Schválil predseda PMK:
.....................................................

Téma č. 1:
Tradície veľkonočných sviatkov na Slovensku (v rôznych regiónoch) - slovenská tradičná gastronómia
[image: image4.png]STREDNA ODBORNA SKOLA
HOTELOVYCH SLUZIEB A OBCHODU
Skolska 5, 975 90 Banska Bystrica





A. Príprava a zabezpečenie spoločenského podujatia - degustačnej večere podľa zadania (vypracovanie písomných podkladov, propagácia podujatia, finančné zabezpečenie)

B. Manažovanie priebehu degustačnej večere - zabezpečenie spoločenského podujatia od prípravných prác až po práce po skončení prevádzky, dohľad a kontrola prípravy jedál a obsluhy počas realizácie degustačnej večere, zabezpečenie animačného programu.

C.  Obhajoba a vyhodnotenie priebehu praktickej časti odbornej zložky MS

Portfólio dokumentácie vrátane protokolu odovzdajte zviazané a o príprave a realizácii komplexnej úlohy vytvorte prezentáciu v PowerPointe a odovzdajte ju na USB-disku.

Pracovné pomôcky:

Odborná literatúra, odborné časopisy, internet, inventár a technické zariadenia Beniczky restaurant.

Hodnotí sa:

1. Pochopenie úlohy

2. Analýza úlohy

3. Voľba postupu

4. Voľba a použitie pomôcok, prístrojov a surovín

5. Dodržiavanie zásad BOZ

6. Ochrana životného prostredia (ekologická zložka)

7. Organizácia práce (prípravná aj realizačná fáza) 

· Organizácia prípravných činností.
· Organizácia práce počas realizácie témy.
· Pracovná disciplína.
· Spoločenské vystupovanie a komunikácia s hosťami.
8. Výsledok práce (prípravná, realizačná fáza + obhajoba)

· Normovanie, technologické postupy, písomnosti.
· Aktivita, tvorivosť, originalita

· Obhajoba realizácie komplexnej úlohy na tému a jej spracovanie v programe PowerPoint.

Téma č. 2:
Romantická večera pod Eiffelovkou - francúzska gastronómia
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A. Príprava a zabezpečenie spoločenského podujatia - degustačnej večere podľa zadania (vypracovanie písomných podkladov, propagácia podujatia, finančné zabezpečenie)

B. Manažovanie priebehu degustačnej večere - zabezpečenie spoločenského podujatia od prípravných prác až po práce po skončení prevádzky, dohľad a kontrola prípravy jedál a obsluhy počas realizácie degustačnej večere, zabezpečenie animačného programu.

C.  Obhajoba a vyhodnotenie priebehu praktickej časti odbornej zložky MS

Portfólio dokumentácie vrátane protokolu odovzdajte zviazané a o príprave a realizácii komplexnej úlohy vytvorte prezentáciu v PowerPointe a odovzdajte ju na USB-disku.

Pracovné pomôcky:

Odborná literatúra, odborné časopisy, internet, inventár a technické zariadenia Beniczky restaurant.

Hodnotí sa:

1. Pochopenie úlohy

2. Analýza úlohy

3. Voľba postupu

4. Voľba a použitie pomôcok, prístrojov a surovín

5. Dodržiavanie zásad BOZ

6. Ochrana životného prostredia (ekologická zložka)

7. Organizácia práce (prípravná aj realizačná fáza) 

· Organizácia prípravných činností.
· Organizácia práce počas realizácie témy.
· Pracovná disciplína.
· Spoločenské vystupovanie a komunikácia s hosťami.
8. Výsledok práce (prípravná, realizačná fáza + obhajoba)

· Normovanie, technologické postupy, písomnosti.
· Aktivita, tvorivosť, originalita

· Obhajoba realizácie komplexnej úlohy na tému a jej spracovanie v programe PowerPoint.

Téma č. 3:
Frankin ita - Frankova noc. Slávnostný večer pri príležitosti jazzového festivalu - fínska gastronómia
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A. Príprava a zabezpečenie spoločenského podujatia - degustačnej večere podľa zadania (vypracovanie písomných podkladov, propagácia podujatia, finančné zabezpečenie)

B. Manažovanie priebehu degustačnej večere - zabezpečenie spoločenského podujatia od prípravných prác až po práce po skončení prevádzky, dohľad a kontrola prípravy jedál a obsluhy počas realizácie degustačnej večere, zabezpečenie animačného programu.

C.  Obhajoba a vyhodnotenie priebehu praktickej časti odbornej zložky MS

Portfólio dokumentácie vrátane protokolu odovzdajte zviazané a o príprave a realizácii komplexnej úlohy vytvorte prezentáciu v PowerPointe a odovzdajte ju na USB-disku.

Pracovné pomôcky:

Odborná literatúra, odborné časopisy, internet, inventár a technické zariadenia Beniczky restaurant.

Hodnotí sa:

1. Pochopenie úlohy

2. Analýza úlohy

3. Voľba postupu

4. Voľba a použitie pomôcok, prístrojov a surovín

5. Dodržiavanie zásad BOZ

6. Ochrana životného prostredia (ekologická zložka)

7. Organizácia práce (prípravná aj realizačná fáza) 

· Organizácia prípravných činností.
· Organizácia práce počas realizácie témy.
· Pracovná disciplína.
· Spoločenské vystupovanie a komunikácia s hosťami.
8. Výsledok práce (prípravná, realizačná fáza + obhajoba)

· Normovanie, technologické postupy, písomnosti.
· Aktivita, tvorivosť, originalita

· Obhajoba realizácie komplexnej úlohy na tému a jej spracovanie v programe PowerPoint.

Téma č. 4:
Dobré pivo, silné autá. Prezentačný večer nemeckej automobilovej značky - nemecká gastronómia
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A. Príprava a zabezpečenie spoločenského podujatia - degustačnej večere podľa zadania (vypracovanie písomných podkladov, propagácia podujatia, finančné zabezpečenie)

B. Manažovanie priebehu degustačnej večere - zabezpečenie spoločenského podujatia od prípravných prác až po práce po skončení prevádzky, dohľad a kontrola prípravy jedál a obsluhy počas realizácie degustačnej večere, zabezpečenie animačného programu.

C.  Obhajoba a vyhodnotenie priebehu praktickej časti odbornej zložky MS

Portfólio dokumentácie vrátane protokolu odovzdajte zviazané a o príprave a realizácii komplexnej úlohy vytvorte prezentáciu v PowerPointe a odovzdajte ju na USB-disku.

Pracovné pomôcky:

Odborná literatúra, odborné časopisy, internet, inventár a technické zariadenia Beniczky restaurant.

Hodnotí sa:

1. Pochopenie úlohy

2. Analýza úlohy

3. Voľba postupu

4. Voľba a použitie pomôcok, prístrojov a surovín

5. Dodržiavanie zásad BOZ

6. Ochrana životného prostredia (ekologická zložka)

7. Organizácia práce (prípravná aj realizačná fáza) 

· Organizácia prípravných činností.
· Organizácia práce počas realizácie témy.
· Pracovná disciplína.
· Spoločenské vystupovanie a komunikácia s hosťami.
8. Výsledok práce (prípravná, realizačná fáza + obhajoba)

· Normovanie, technologické postupy, písomnosti.
· Aktivita, tvorivosť, originalita

· Obhajoba realizácie komplexnej úlohy na tému a jej spracovanie v programe PowerPoint.

Téma č. 5:
Spomienkový večer na Mekyho Žbirku  - slovenská moderná gastronómia
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A. Príprava a zabezpečenie spoločenského podujatia - degustačnej večere podľa zadania (vypracovanie písomných podkladov, propagácia podujatia, finančné zabezpečenie)

B. Manažovanie priebehu degustačnej večere - zabezpečenie spoločenského podujatia od prípravných prác až po práce po skončení prevádzky, dohľad a kontrola prípravy jedál a obsluhy počas realizácie degustačnej večere, zabezpečenie animačného programu.

C.  Obhajoba a vyhodnotenie priebehu praktickej časti odbornej zložky MS

Portfólio dokumentácie vrátane protokolu odovzdajte zviazané a o príprave a realizácii komplexnej úlohy vytvorte prezentáciu v PowerPointe a odovzdajte ju na USB-disku.

Pracovné pomôcky:

Odborná literatúra, odborné časopisy, internet, inventár a technické zariadenia Beniczky restaurant.

Hodnotí sa:

1. Pochopenie úlohy

2. Analýza úlohy

3. Voľba postupu

4. Voľba a použitie pomôcok, prístrojov a surovín

5. Dodržiavanie zásad BOZ

6. Ochrana životného prostredia (ekologická zložka)

7. Organizácia práce (prípravná aj realizačná fáza) 

· Organizácia prípravných činností.
· Organizácia práce počas realizácie témy.
· Pracovná disciplína.
· Spoločenské vystupovanie a komunikácia s hosťami.
8. Výsledok práce (prípravná, realizačná fáza + obhajoba)

· Normovanie, technologické postupy, písomnosti.
· Aktivita, tvorivosť, originalita

· Obhajoba realizácie komplexnej úlohy na tému a jej spracovanie v programe PowerPoint.

Téma č. 6:
Kolumbov večer - objavovanie Ameriky - americká gastronómia
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A. Príprava a zabezpečenie spoločenského podujatia - degustačnej večere podľa zadania (vypracovanie písomných podkladov, propagácia podujatia, finančné zabezpečenie)

B. Manažovanie priebehu degustačnej večere - zabezpečenie spoločenského podujatia od prípravných prác až po práce po skončení prevádzky, dohľad a kontrola prípravy jedál a obsluhy počas realizácie degustačnej večere, zabezpečenie animačného programu.

C.  Obhajoba a vyhodnotenie priebehu praktickej časti odbornej zložky MS

Portfólio dokumentácie vrátane protokolu odovzdajte zviazané a o príprave a realizácii komplexnej úlohy vytvorte prezentáciu v PowerPointe a odovzdajte ju na USB-disku.

Pracovné pomôcky:

Odborná literatúra, odborné časopisy, internet, inventár a technické zariadenia Beniczky restaurant.

Hodnotí sa:

1. Pochopenie úlohy

2. Analýza úlohy

3. Voľba postupu

4. Voľba a použitie pomôcok, prístrojov a surovín

5. Dodržiavanie zásad BOZ

6. Ochrana životného prostredia (ekologická zložka)

7. Organizácia práce (prípravná aj realizačná fáza) 

· Organizácia prípravných činností.
· Organizácia práce počas realizácie témy.
· Pracovná disciplína.
· Spoločenské vystupovanie a komunikácia s hosťami.
8. Výsledok práce (prípravná, realizačná fáza + obhajoba)

· Normovanie, technologické postupy, písomnosti.
· Aktivita, tvorivosť, originalita

· Obhajoba realizácie komplexnej úlohy na tému a jej spracovanie v programe PowerPoint.

Téma č. 7:
Festival ryže a farieb - indická gastronómia

A. Príprava a zabezpečenie spoločenského podujatia - degustačnej večere podľa zadania (vypracovanie písomných podkladov, propagácia podujatia, finančné zabezpečenie)

B. Manažovanie priebehu degustačnej večere - zabezpečenie spoločenského podujatia od prípravných prác až po práce po skončení prevádzky, dohľad a kontrola prípravy jedál a obsluhy počas realizácie degustačnej večere, zabezpečenie animačného programu.

C.  Obhajoba a vyhodnotenie priebehu praktickej časti odbornej zložky MS

Portfólio dokumentácie vrátane protokolu odovzdajte zviazané a o príprave a realizácii komplexnej úlohy vytvorte prezentáciu v PowerPointe a odovzdajte ju na USB-disku.

Pracovné pomôcky:

Odborná literatúra, odborné časopisy, internet, inventár a technické zariadenia Beniczky restaurant.

Hodnotí sa:

1. Pochopenie úlohy

2. Analýza úlohy

3. Voľba postupu

4. Voľba a použitie pomôcok, prístrojov a surovín

5. Dodržiavanie zásad BOZ

6. Ochrana životného prostredia (ekologická zložka)

7. Organizácia práce (prípravná aj realizačná fáza) 

· Organizácia prípravných činností.
· Organizácia práce počas realizácie témy.
· Pracovná disciplína.
· Spoločenské vystupovanie a komunikácia s hosťami.
8. Výsledok práce (prípravná, realizačná fáza + obhajoba)

· Normovanie, technologické postupy, písomnosti.
· Aktivita, tvorivosť, originalita

· Obhajoba realizácie komplexnej úlohy na tému a jej spracovanie v programe PowerPoint.

Téma č. 8:
Malta vo svete filmu - maltská gastronómia

A. Príprava a zabezpečenie spoločenského podujatia - degustačnej večere podľa zadania (vypracovanie písomných podkladov, propagácia podujatia, finančné zabezpečenie)
B. Manažovanie priebehu degustačnej večere - zabezpečenie spoločenského podujatia od prípravných prác až po práce po skončení prevádzky, dohľad a kontrola prípravy jedál a obsluhy počas realizácie degustačnej večere, zabezpečenie animačného programu.
C.  Obhajoba a vyhodnotenie priebehu praktickej časti odbornej zložky MS
Portfólio dokumentácie vrátane protokolu odovzdajte zviazané a o príprave a realizácii komplexnej úlohy vytvorte prezentáciu v PowerPointe a odovzdajte ju na USB-disku.

Pracovné pomôcky:

Odborná literatúra, odborné časopisy, internet, inventár a technické zariadenia Beniczky restaurant.

Hodnotí sa:

1. Pochopenie úlohy

2. Analýza úlohy

3. Voľba postupu

4. Voľba a použitie pomôcok, prístrojov a surovín

5. Dodržiavanie zásad BOZ

6. Ochrana životného prostredia (ekologická zložka)

7. Organizácia práce (prípravná aj realizačná fáza) 

· Organizácia prípravných činností.
· Organizácia práce počas realizácie témy.
· Pracovná disciplína.
· Spoločenské vystupovanie a komunikácia s hosťami.
8. Výsledok práce (prípravná, realizačná fáza + obhajoba)

· Normovanie, technologické postupy, písomnosti.
· Aktivita, tvorivosť, originalita

· Obhajoba realizácie komplexnej úlohy na tému a jej spracovanie v programe PowerPoint.
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